TOSCANA MERLOT IGT
QUERCEGOBBE

Uvaggio Merlot 100%

Origine  Vigneto Quercegobbe, loc. San Lorenzo Alto

Sistemi d’allevamento  Guyot

Densita d’'impianto 6200 ceppi/ha

Resa 80 q.li/ha

Eta media delle viti 18 anni

Terreni  Argilloso-sabbiosi, lievemente calcarei

Affinamento in legno  In barrique, di cui il 20% nuove, per circa 6/7 mesi

Affinamento in bottiglia Almeno 6/7 mesi

Dati analitici  Alcol: 14.5 % - Acidita totale: 5.7 - pH: 3.62

S U S ® Y O ettura, la
atati, amarene in sciroppo, prugne secche, quindi una componente ve-
getale nobile di mirto, rosmarino e ancora liquirizia, cannella e pepe.
Corpo denso in bocca, ricco nell'insieme, morbido, dai tannini rotondi, se-

tosi e dalla freschezza calibrata. Persistente il retrolfatto e coerente con i

profumi del naso.




