TOSCANA IGT
VERMENTINO

Uvaggio Vermentino 100%

Sistemi d’allevamento  Guyot

Densita di impianto 6000 ceppi/ha

Eta media delle viti 10 anni

Resa 90 q.li/ha

Terreni  Tessitura argilloso-sabbiosa, lievemente calcarea

Affinamento in bottiglia  Periodo minimo di almeno 3 mesi

Dati analitici  Alcol: 13 % - Acidita totale: 5.4 - pH: 3.5

o vinificato in purezza, per esaltare la natura morbida e frut-
tata tipica di questo vitigno che qui, nella Maremmma Toscana, ha saputo
esprimere caratteri distintivi e unici, tipici di una terra temprata dalle lun-

ghe estati e addolcita dalle fresche brezze marine che giungono dal mar

Tirreno.
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