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Během prázdninových toulek 
Toskánskem jsme objevili jedno 
z nejúžasnějších míst tohoto kraje, 
zapadlé na samotě v hlubokých 
lesích Chianti – Il Molino di Grace, 
hypermoderní vinařství Petra 
v oblasti Maremma – odvážný 
projekt věhlasného architekta, 
a starobylé vinařství Livernano 
poblíž městečka Radda in Chianti. 
Všude jsme ochutnali průřez ročníky 
nejlepších vín příslušných vinařství. 

Toskánská 
zastavení
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Kdyby mi někdo tvrdil, 
že jedno z nejlepších 
a nejautentičtějších 
toskánských vín vyrábí 
na samotě uprostřed 
lesů oblasti Chianti Clas-
sico bývalý americký 
byznysmen s německým 
bankéřem, nevěřila bych 
mu. Musela jsem se 
přesvědčit na vlastní oči, 
a především ochutnat.

Přijedete-li do Il Molino di 
Grace, je vám hned jasné, že 
majitelé jsou vášnivými sběrateli 
umění. Umělecká díla jsou 
všude. Pamatujete se na biblický 
příběh Mojžíše, který na konci 
pouti, během níž vyvedl svůj 
lid z Egypta, stále pochyboval 
o tom, že zaslíbená země je 

na dosah? Posly, které Mojžíš 
vyslal napřed, prohýbající se 
pod tíhou obrovitých hroznů, si 
zakladatel vinařství, Američan 
Frank Grace, zvolil za grafický 
symbol vinařství. Najdete je 
na etiketách vín, zobrazuje 
je moderní socha před vstu-
pem. Pro Franka Grace, který 
žije v Evropě již čyřicet let, se 
Toskánsko stalo jeho zaslíbe-
nou zemí, splnil si tu svůj 
velký sen. Vinařství vybudoval 
společně se svým přítelem, 
Gerhardem Hirmerem. Ten-
to bankéř z Mnichova, který 
působil v Teheránu, New Yorku 
a Chicagu, na prahu čtyřicítky 
změnil profesi, přestěhoval se 
do Itálie a začal podnikat v real-
itách. Specializoval se na vinice 
a velmi dobře věděl, jak je tato 

Il Molino di Grace

Text Šárka Dušková
Foto Jindřich Dušek

usedlost výjimečná, pomohl ji 
proto Frankovi získat. Později se 
podařilo koupit i sousední his-
torickou toskánskou villu s tisíc 
let starou věží. 

Il Molino di Grace se během 
několika let zařadilo me-
zi nejlepší vinařství v Itálii. 
Enologem je slavný Franco 
Bernabei. Vína zrají v histor-
ické budově zrestaurovaného 
větrného mlýna, podle kterého 
dostalo vinařství jméno (mo-
lino = italsky mlýn). Vinice jsou 
ošetřovány organickými meto-
dami, výnosy jsou velmi nízké, 
do padesáti hektolitrů na hek-
tar, hluboko pod povolenou 
hranicí. Elegantní, ovocná vína 
s aromaty tmavého bobulového 
ovoce vyjadřují terroir a charak-
ter každého ročníku, Dost věcí 

zde dělají jinak, než je v kraji 
obvyklé – fermentace probíhá 
při vyšších teplotách, až 29 
stupňů (obvyklých je 24 stupňů), 
macerace trvá déle, od letošního 
roku nepoužívají umělé kva-
sinky. Vlajkovou lodí vinařství 
je Gratius - čisté Sangiovese, 
prodávané pod označením IGT, 
z pětapadesát let staré, vysoko 
položené vinice. Gratius 2000 
získal nejvyšší ocenění italského 
průvodce Gambero Rosso - Tre 
Bicchieri. Po vínech Il Molino 
di Grace se musíte poohlédnout 
při cestě do Itálie, na českém 
trhu tato vína, která patří mezi 
to nejlepší, co lze v Chianti najít, 
zatím bohužel nenajdete.
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Vittorio Moretti, zakladatel 
stavební firmy Terra Moretti 
group a dvou vinařství v ob-
lasti Franciacorta – Bellavista 
a Contadi Castaldi, angažoval 
švýcarského architekta Maria 
Bottu, aby pro něj navrhl ultra-
moderní vinařství v toskánské 
oblasti Maremma. Botta, autor 
staveb jako Muzeum moderního 
umění v San Franciscu, se svého 
úkolu zhostil více než dobře. 
Dílo dokončil v roce 2006. Petra 
není jen výborně technologicky 
vyřešený prostor pro výrobu vín, 
je to umělecké dílo. 
Pro Vittoria Morettiho byla vína 
vždy vášní. Měl rád francouzská 
vína, a poohlížel se proto v Itálii 
po místě, kde by mohl vyrábět 
kvalitní červená vína. Našel 
ho zde, v Suveretu v oblasti 
Maremma. Petra vyrobila první 

vína v roce 1997, ještě ve starém 
sklepě a z hroznů původních 
vinic, které však byly nahrazeny 
novou výsadbou.
Kde se vzalo jméno Petra? „Pi-
etra“ znamená latinsky „kámen“. 
Našlo se tady mnoho kamen-
ných pozůstatků původní řecké 
civilizace, ale jméno vyjadřuje 
i solidnost stavby vinařství, 
jejíž srdce je tvořeno monu-
mentálním kamenným válcem, 
a jeho vín. Petra vyrábí čtyři 
vína: EBO, Petra, Quercegobbe 
a Zingari, nesmíme zapomenout 
na skvělý olivový olej. Vlajkovou 
lodí je Petra IGT, cuvée Caber-
netu Sauvignon a Merlotu, plné, 
elegantní, koncentrované, s aro-
maty třešní, višní a tóny kávy. 
Zraje osmnáct měsíců ve fran-
couzských baricích, z poloviny 
nových, a stejnou dobu v láhvi. 

Měli jsme možnost ochutnat 
všechny dosud vyrobené ročníky 
Petry, počínajíc rokem 1997. 
Zjistili jsme, že na tomto víně lze 
krásně pozorovat nejen techno-
logický vývoj, ale i vývoj názorů 
enologů a odlišnosti jednot-
livých ročníků. O tom, že jeho 
kvalita stoupá, svědčí i to, že 
v roce 2005, který tu nebyl tak 
dobrý, jako v jiných toskánských 
oblastech, Petru vůbec nevyro-
bili. Vína Petra najdete v nabídce 
Wine Food Market.

Petra
Když se spojí maji-
tel několika vinařství 
a obrovské stavební 
firmy s uznávaným 
architektem, který 
dříve navrhoval muzea 
a chrámy, není divu, že 
výsledkem je skutečný 
chrám vína, tech-
nicky a technologicky 
dovedený k dokonalosti.




